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norrmejerier

Gor ditt eget smor
Ingredienser:
5 dl vispgradde
Salt

Gor sa har: Vispa kall gradde med elvisp i en skal tills gradden blir gul och
bildas klumpar. Hall av den tunna vitska som bildas. Den kallas karnmjolk.
Hall lite kallt vatten i skalen och kndda smoéret med en sked. Detta kallas att

tvatta smoret. Byt vatten flera ganger och fortsitt att tvatta tills vattnet dr helt
klart. Nu ar smoret rent. Hall av vattnet. Salta till 6nskad salthalt och ror sa att
smoret blir mjukt.




