Norrmejeriers

“Fepparkakshus

Skriv ut och klipp ut mallarna, girna i kartong. Kavla ut degen
till en tjocklek pa ca 3 mm. Ligg mallarna pa degen, skir ut
och ligg delarna pa bakplatspapper pé en plat, gridda enligt
anvisning pa degforpackningen. Nir delarna graddats klart
laggs pappersmallen pa de griddade delarna och om nagon del
andrat form ar det enkelt att att skdra bort det med en kniv.
Lt bitarna svalna pa plant underlag.

3dl (220%g) florsocker
1 dggvita

ndgra droppar citronsaft eller attiksprit

Sikta sockret och ligg det i en skal. Tillsdtt dggvita och
citronsaft, lite i taget. Ror. Kristyren skall vara s fast att den
haller formen om man ringlar den. Om den skulle bli for fast
tillsdtter man mer dggvita. Kristyren kan ges olika kulorer med
karamellfarg.
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Borja med att spritsa';‘ [:ristyr ur en strut av smorpapper i fogen

mellan en viggsida och en gavel. Hill ihop de de bada styck-
ena en stund. Fortsdtt med nédsta vigg pd samma sitt. Limma
sedan fast taket med kristyr och sitt slutligen pa skorstenen.
Hopsittningen kan dven goras med smalt socker eller tjock
sockerlag. Sedan ir det bara att spritsa kristyr 6ver alla fogar,
dekorera dorr, fonster och tak. Runt huset kan man ligga
vadd och lingonris och i ”snén” kan man stilla en gubbe och
gumma av pepparkaka. Lycka till!
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